
DESCRIZIONE RICETTE CARATTERISTICHE ACCESSORI DOCUMENTAZIONE DOMANDE FREQUENTI

Blendeo è un pratico frullatore con 4 lame in acciaio inox amovibili, per pulirlo più

velocemente e più facilmente. Le lame sono realizzate in materiale duraturo Zelkrom, che

assicura prestazioni di lunga durata, e grazie alla loro forma ottimale garantiscono un flusso

perfetto degli alimenti a prescindere dagli ingredienti. Inoltre, la manopola ergonomica con

2 velocità e funzione Pulse consente di monitorare la consistenza della tua preparazione e

di realizzare tante altre ricette in base alle tue esigenze. Con Blendeo, otterrai prestazioni

ottimali grazie alla potenza di 400 W, per frullare senza grumi e tritare il ghiaccio in modo

perfettamente efficiente, senza il rischio di sovraccaricare il motore. Inoltre, Blendeo è

estremamente stabile grazie alle 2 ventose sotto la base. Sicuro da usare, grazie al sistema

di chiusura ermetica del vaso. La maniglia ergonomica assicura il massimo comfort quando

si versa la preparazione. Blendeo è anche un robusto frullatore con il suo esclusivo sistema

di ventilazione Double Air sotto il vaso e sotto la base. Così, puoi usare facilmente il vaso

dalla capacità di 1,5 L per frullare preparazioni per tutta la famiglia o per gli ospiti. Il tappo

dosatore consente di aggiungere ingredienti con la massima precisione e in modo facile e

sicuro. E grazie al coperchio con chiusura ermetica effetto sottovuoto, eviterai il rischio di

schizzi mentre stai frullando gli ingredienti.

FRULLATORE BLENDEO - MIGLIORA ULTERIORMENTE LA TUA ESPERIENZA
DI EMULSIONE

MOULINEX
FRULLATORE
BLENDEO LM2A0
Migliora ulteriormente la tua esperienza di emulsione

Il frullatore Blendeo è un pratico frullatore da 400 W
affidabile e facile da usare, perfetto per preparare molte
ricette dalla consistenza omogenea più volte alla settimana.
Con le sue 4 lame amovibili super resistenti, realizzate in
materiale duraturo Zelkrom, è robusto ma anche veloce e
facile da pulire. Con Blendeo, ora puoi tritare il ghiaccio
facilmente senza danneggiare il recipiente.

Numero di riferimento : LM2A0110

Con questo prodotto

https://www.moulinex.it/


Caratteristiche tecniche/Confronto

FRULLATORE BLENDEO
LM2A0

Alimentazione 400   

Blades Technology No   

Numero di pale 4   

Colori BIANCO   

Capacità totale vaso 1.5  L 

Capacità utile del vaso 1.25  L 

Materiale vaso Plastica   

Regolazioni velocità 2   

Suction feet for stability      

Dosing cup      

Compra online

Vedi i prodotti esclusivi della boutique accessori

Scegli una lingua per visualizzare i foglietti illustrativi e i manuali d'uso:

Italiano

Documentazione

  Scarica il foglietto illustrativo Scarica le istruzioni di sicurezza Informazione garantita

https://www.moulinex.it/PREPARAZIONE/FRULLATORI/FRULLATORE-BLENDEO-LM2A0/p/8010000655
https://www.moulinex.it/PREPARAZIONE/FRULLATORI/FRULLATORE-BLENDEO-LM2A0/p/8010000655
https://www.moulinex.it/medias/?context=bWFzdGVyfHJvb3R8NDMyMDI0OXxhcHBsaWNhdGlvbi9wZGZ8aDU2L2hmNi8xMzI1ODAxNzkzMTI5NC5wZGZ8MmRkZGVhN2E5N2EzOTk1OTIzOWRiMmRiMTE2YjBjYzc0NTdmZDE5YzBlNjBiNjliNGFjMTVmNDYwZTc0OWQyMw
https://www.moulinex.it/medias/SAFE-MLX-TEF-9100029196-01.pdf?context=bWFzdGVyfENTUyBTQUZFVFkgSU5UUlVDVElPTlN8MjIyNjg0fGFwcGxpY2F0aW9uL3BkZnxDU1MgU0FGRVRZIElOVFJVQ1RJT05TL2hlNC9oYjMvMTQ2MTQxNjE1NTU0ODYucGRmfDNiNTliZTAyZWExNzQ5ZjI2MWZhZjBjOWViY2Q3NGRiNmNkYzYyNjJiN2I3NjRmNTkzOTU2ZjFkYWM3ZWM1MWE
https://www.moulinex.it/garanzia-e-riparazione
https://www.moulinex.it/


Domande frequenti

Come usare al meglio il prodotto

Manutenzione e pulizia

Assistenza tecnica

Argomenti vari

Companion

Impastatrici

Centrifughe

Mixer ad immersione

Frullatori

Macchine del pane

Trova una ricetta

I nostri cookboard

Tutte le nostre ricette

La nostra storia

A proposito
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